
  

        

ssttřřeeddaa  2233..1100..  22001199  
 

 8:30 Prezence 
 
 
 8:55 Ing. František Bittner – MEZOS spol. s r.o., Hradec Králové 
 Zahájení 2. dne semináře 

 
 9:00    Ing.Ivo Hartman, Phd.  – VÚPS,a.s. Brno 

            Kvalita sladovnického ječmene v roce 2019 

 

 9:30    Prezentace firmy Nicolet 

            
 
 9:50   Ing. Dana Smělá PhD. – SZPI Brno 

Kontrola mlýnských obilných výrobků – hygiena, bezpečnost, jakost, označování 

 

 

10:20    Přestávka 
 
 
10:40   Ing. Milada Racková – ČMI, OI Pardubice  

            Kalibrační síť vlhkoměrů na obiloviny 2018 
 

   

11:10   Doc. Ing. Viera Šottníková, Ph.D.  - MENDELU Brno  
 Mykotoxiny a jejich migrace - zrno, mouka, hotový výrobek 

 
 
11:40 Diskuse a zakončení semináře 
 

 
12:00 Oběd 

 
 
 
 
 

 
 

                 MEZOS spol. s r. o. , HRADEC KRÁLOVÉ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Po dobu konání semináře se budou prezentovat dodavatelé 

laboratorní techniky 

  

22. – 23.10. 2019 

PROGRAM SEMINÁŘE 
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úútteerrýý  2222..1100..  22001199  
 
 8:30  Prezence  
 
 
  9:55  Ing. František Bittner – MEZOS spol. s r.o., Hradec Králové 
 Zahájení semináře 

 

10:00   Dr. Ing. Pavel Filip – Svaz průmyslových mlýnů, Praha 

  Výsledky sklizně obilovin v roce 2019 

    
10:30   Ing. Pavla Humpolíková – ITER s.r.o. 
 Systémy bezpečnosti potravin a krmiv (GMP+, GTP) 

  

 

11: 00   Přestávka 
 
   
11: 20   Doc. Ing. Marie Hrušková, CSc. – VŠCHT, Praha 

Bambus a baobab – netradiční plodiny s potenciálním využitím v cereálních 

výrocích 

 
11: 50   Ing. Libuše Cikánková – Auditor kvality a bezpečnosti potravin 
  Požadavky normy ČSN EN ISO 22000:2019 

  
12:20  Diskuse k dopoledním tématům 
 
 
12:30  Oběd 
 
 
13:30    Prof. Ing.  Jana Dostálová – VŠCHT, Praha  

Potravinové zdroje rizikových živin - soli, cukru a nasycených mastných kyselin 

 
 

14:00   Jiří Macura – Biomin CZECH s.r.o. 
            GMO potraviny 
 

  

 
 

 
 
 
 
     
     14:30    Přestávka 
 
 
    14:50   Ing. Pavel Skřivan, CSc.,Ing. Marcela Sluková,PhD., - VŠCHT Praha  

          Mouky a kvasy z netradičních plodin 
    
    
    15:20   Ing.Oldřich Faměra -  ČZU Praha 

    Je libo řízeček nebo červíka? 

 

      
 15:40   Diskuse k odpoledním tématům 

 
 
 
 

         Zakončení prvního dne semináře 

 
V 19:00 hod. je zajištěna v hotelu LABE 

 společná večeře pro všechny účastníky semináře  
a po ní společenský večer 
s živou hudbou a tancem  


